
A CONTRADICTIONAL STORY
Van moeders kookkunst tot hemelse gerechten waar 

beroemdheden voor in de rij staan. Van vurige relaties 

tot met periodes van immense stilte. 

De als Jean Borneau geboren Gion Borno vergaarde 

naam en faam door zijn excentrieke voorkomen, 

experimentele manier van koken en extravagante 

levensstijl. Zijn rappe tong en onstuitbare creatiedrift 

maakten van hem de lieveling van de Napolitaanse 

Keukenliefhebbers. Tot het hem teveel werd en hij 

verdween.

Niet van de aarde maar van de radar. Nu, decennia later, 

lijkt daar een einde aan te zijn gekomen. Nieuw land, 

nieuw restaurant, nieuw avontuur. Waarom Nederland? 

Niemand die het weet. Maar één ding is zeker: het is er! 

Gion Borno heeft besloten zijn genialiteit weer te delen: 

de menukaart biedt een feest van smaaksensaties die 

ons de intense en gloedvolle dagen van weleer laat 

herbeleven. 

Ontdek de gerechten van de Italiaan in Rijnsburg. (1) truff elrisotto met Portobello, Parmezaan en rucola 32
of
(2) rode wijnsaus met rosevalaardappels en seizoensgroenten 32

Tournedos met keuze uit: 
Gegrilde zalmfi let en garnalen met risotto afgeblust in Prosecco 
en rijke visbouillon gepaard met groene asperges 30

Salmone e Gamberoni

CANTINA SPECIALE

Penne met gebraden kipfi let in pesto-roomsaus, 
geserveerd met rucola, pijnboompitten en Parmezaan 22

Genova

Ricotta-truff el gevulde pasta met rode wijn-truff elsaus, 
geserveerd met pijnboompitten en Parmezaan 22

Ravioli al Tartufo

Vegetarische ovenschotel van aubergines, mozzarella, 
Parmezaan, San Marzano DOP saus en basilicum 21

Melanzane alle Parmigiana

Angus Iberico burger met huisgemaakte burgersaus, tomaat, 
rucola, Italiaanse spek, Scamorzakaas en gekarameliseerde ui 22

Rijns’Burger

Spaghetti met romige saus van ei,
Parmezaan, zwarte peper en Guanciale 21

Carbonara

MAINS

Penne met gegrilde Black Tiger garnalen 
in knofl ook-citroen-roomsaus met cherrytomaten 23

Gamberetti

Klassieker met mascarpone, savoiardi en cacao 8 50

Tiramisu

Chocolademousse, ganache, hazelnootpraliné en zeezout 9 50

Mousse al Cioccolato
Dessertcocktail van citroensorbet, Vodka en Prosecco 8 50

Sgroppino

Krokante notenkoek met vulling: 
pistache, melkchocolade of hazelnoot 3 75 

Cannolo
Panna cotta van passievrucht en witte chocolade, 
passievrucht-ijs en bastogne 8 50

Passione

Ambachtelijk vanille-ijs verdronken in espresso 8
Gelato Aff ogato

DOLCE

Burrata met Parmaham, cherrytomaat,
balsamico, olijfolie en basilicum 14

Burrata

Truff elrisotto-ballen geserveerd met 
truff elmayonaise, Parmezaan en rucola (2 st.) 8 50

Arancini di Riso

Geroosterde focaccia met gemarineerde cherrytomaat 8 50

Bruschetta

Fijngesneden medium-rare gebraden kalfsvlees 
met tonijnmayonaise, kappertjes en rucola 14

Vitello Tonnato

Klassieke steak tartare volgens Frans recept 14
Steak Tartare

Gedroogde ossenhaas met rucola, Parmezaan, 
cherrytomaat, pijnboompitten en truff elmayonaise 14

Carpaccio

ANTIPASTI

Rijke proeverij van onze voorgerechten vanaf 2 personen 17 50 p.p. 
Antipasti Misto 

Getoast brood met kruidenboter 3 p.p.
Focaccia

PANE

M E N Ù CANTINA 39 50

Antipasto 
Main
Dolce

DI GION 49 50

Antipasto of Misto
Cantina Speciale

Dolce
Kies één van onze menu’s of bestel à la carte!
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A L F O R N O

PIZZE

Tomatensaus, mozzarella en basilicum 13 75

Margherita

Tomatensaus, mozzarella, provolone, 
Gorgonzola en Parmezaan 16 75

Quattro Formaggi
Tomatensaus, mozzarella, rode peper, 
picante salami en basilicum 16 75

Diavola

Tomatensaus, buff elmozzarella, mozzarella, 
gedroogde ossenhaas, Parmezaan, 
truff elmayonaise, pijnboompitten en rucola 19

Bresaola

Buff elmozzarella, truff elroomsaus, 
Guanciale, champignons en peterselie 18 75

Tartufo

Tomatensaus, buff elmozzarella, 
gegrilde aubergine, cherrytomaat, Parmaham, 
Parmezaan en basilicum 17 75

Parma

Tomatensaus, buff elmozzarella, mozzarella, 
cherrytomaat, pesto en basilicum 16 50

Caprese

Tomatensaus, frisse buff elmozzarella, mozzarella, 
‘Nduja (pittige worst), cherrytomaat en basilicum 18 75

Calabrese
Tomatensaus, mozzarella, grote garnalen, 
cherrytomaat, knofl ook en peterselie 22 75

Gamberetti

INGREDIENTI

Glutenvrije bodem beschikbaar 2 50 

(kan gluten bevatten)

Glutenvrije bodem
Geef het aan bij onze bediening.
Allergieën of intoleranties?

San Marzano DOP
Met trots gebruiken wij de beroemde San Marzano DOP-
tomaten van de vruchtbare vulkanische grond aan de voet 
van de Vesuvius voor onze tomatensaus. Deze tomaten staan 
bekend om hun rijke, zoete smaak met een lage zuurgraad.

Fior di Latte ‘Bloem van melk’
Mozzarella gemaakt van koemelk. Wereldwijd geprezen om 
zijn zachte en elastische structuur. Dankzij de excellente smelt 
eigenschappen op hoge temperatuur is het de ideale kaas 
voor bereiding van onze pizza’s.

Dit is onze selectie van de populairste pizza’s. Heeft u andere 
wensen? Vraag de bediening naar de mogelijkheden.

Liever een andere pizza?

Tomatensaus, mozzarella, ham, salami,
gebakken champignons en paprika 18

Calzone di Gion
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